




雜炊のポイン 


参だし汁（スープ）を入れた5、よくごはん 
をほぐして < だをし\。 

参具はごはんと混ぜずに、ごはんの上にの 
せて<ださい。 

• な温はせずに、お早めにお召し上がりくだ 
ごい。 

• 時間がたつとノ U がになりまず。 


ジ 


饭 




がたみのポイント 

• 水と調な料を合わせて水加減し、よくかを 
混ぜてください。洗源ずるとうま<贼けな 
いことがありまず。（汁気のをい具を使ラ 
ときは、汁気を絞り、その汁と調な料を含 
むせてください。） 

• 具は米の上ににげでのせ、混ぜないでく 
ださい。（市眼の炊込みの具で、かを混ぜ 
る指示がちつてち混ぜないでください。） 

• 予約'饮飯，保温はしないで<ださい。にお 
いや変質の原因になじます。 

• 具の量はお米の重里の30〜50舶が適当 
です。（お米1たッブ巧につを具の量は 
4己ーフ已呂） 

• 水を吸いやすい具は、あらかじめ乂を通し 
ておさます。 






おかゆのポイント 

• 保温はせずに、お早めにお召し上が0くだ 
さい。 

参時間がたつとノリ巧になりまず。 


料理集 


<玄ホ fis ゆ> 

•至:米あずきがゆ…"—— . 乙2ページ 

<がな> 

• トマトとジナのリゾット風雜炊…… * ••… 22ページ 

•たまご雑炊，，…•………… 23ページ 

<巧込み> 

•野巧ピラフ . . . . . 24ページ 

着さつまいちと黒ごまのごはん . ..这已ページ 

<おかゆ> 

•駕がゆ…… .. . ... 26ページ 

参青まがゆ…’…… . ... 2 6ページ 

<丟ごはん•玄ホ> 

•麦とろごはん…… . . . 吕7ページ 

•ひじを入りをホごはん. . 27ぺージ 

<おこわ•すしめし> 

•赤歐 . .... . 吕8ぺージ 

善山菜おこわ . .….…•……"…… 28ベージ 

善ずしめし ---- -- 29ベ—ジ 

•五目ち自し . . . ... 2日ぺージ 


•この料理集で使用しているカッフは 
お米（白米)*"……1カップ日 .ISL (約1合） 

お米（無洗米}•… "1 カップ 0 J 7 し（約1含） 
その他の材料……1カップ Q ，2 L 

•この料理集で睡用している単位は 

1 kcal (キ日力□リ ー）=4.2 kJ (キ□ジュール） 
Im し（云 UU ットル）=1 CC (シーシ ー） 

•ごの料理集に使用しているスフーンは 



かさじ C5mL) 

大さじ (15 mL ) 

K * 巧 

5 g 

1已 ff 

しようゆ*みりん 

6居 

18邑 

塩 

6巨 

1已 g ! 

砂糖 

3邑 

召居 


n 


巧いかた 
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材料 （4 人分） 

を米… . 

あずを . . 


I カップ1 
…… 30 g 


作0かた 

①あずをは一度ゆでこぼし、巧しい水で硬ゆにゆで、 
あずさとゆで汁とに分けて冷まします。 

感を米は輕く洗い、ののゆで汁と水を加え「を米が 
ゆ」の水位目盛1にか加減しま 
ず。 

1をゆであずきをのせ健康メニュ - 
の I 玄米びゆ 1 を選び、醒靈]ボタ 
ンを辑しまず。 

〔を：快き上がった5、お好みで塩 
を加えて輯< 混ぜます。 


iliUsaB でき上びり目お:約12分 トマトとツナのリゾット励胞快 

お '快 J 人分約 30 Dkcal . 


巧料 （4 人分） 

保温中のごはんまたは冷やごはん.. . 30日呂 

トマトの水煮（吿詰）. . りか1巧 （2 D 0 邑） 

ツナ（を詰-ノンオイル）‘’………•か1宙 （165 邑） 

「玉ねぎ（みじん切り）’ . ル個 

A マッシュルーム（スライス）…‘…"…6〜目個 

I バター，…•-…け . .. . . -20 居 

スーブ（固おスープ1個をとく）•……， *5 日日 mL 程度 

塩•こしよラ‘‘ . ... …•か々 

パたり（みじん切口）……… . "か々 


作0かた 

①トマトの水煮は、汁を別の容器に取り、トマト 
を 1 cm 泻に切って汁とをわせておきます。ツナは 
汁気を切ってほぐしておをます。 

を保温中のお含®!ボタンを巧して保湿を切り、 
残りごはんに①で用意したトマトの水煮とスープ 
を入れて塩、こしょうをし、程く混ぜます。 

を A とツすをのだ、健康ゾニユーの醒醒]を選び 
陋墅]ボタンを巧しまず。 

承できあがったら、器に盛り、パセリを散6します。 



フンポオント 


•具やスープの量は、ごはんの画にあわせて 
調節してくだをい。 

•市販のレトルトパック等を利用ずると、簡 
単においしくでをます。 


ワンポイント 

• ビタミン日1，ビタミン E • 食物繊維などを 
をく含む空:米を、食べやずいおかゆでど弓ぞ！ 
• あずさの霊とゆで具をはお巧みで諮整して 
<ださし、。 


玄米あずまがゆ 



でき上がり目安:約 12 Q 分 
参1人分約口日 kcal 



玄米が® (簡お•カロリ—ひかえめ) 
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たまご 81 巧 




ワンポイント 


•だし汁は[市販の雑败①をと+が〕でちおい 
しぐでさます。 

• だし汁の量はごはんの量にあわせて調節して 
<ださい。 

• rc に乂の通った具（おかずの残り物など）や、 
に弓などの火の通りやずい野菜を入れてもお 


作りかた 

の保温中の場合 [ M ] ポタンをがして保温を切0、 
獲りごはんがひたひたになるよりち少し多めに 
なる程度のだし汁を入れ、ごはんをほぐしてお 
をます。 

を健康メニューの nj 财を選び M ] ポタンを巧 
します。 

(或でをあ力てつた5、とさ玉子をまんべんな<かけ、 
軽<かを混ぜ、器に盛りまず。 


いしぐでをます。 


でさ上がり目巧:約6分 
♦1 人分約 13 Dkcat 

巧料 （4 人分） 

保温中のごはんまたはをやごはん… . 300巨 

だし汁（か+が末だし1袋） .4 D 日〜 45 DmL 

とを玉テ .. 1個 



玄米あずさがゆ/トマトとツナのリゾット風雑炊/たまご雑げ 


料理集 
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野巧ピラフ 




I 載粟は S ックスべジタブルやお巧みの野 
菜を使つてちよいでしよ5。 



でき上がり目安:約日2分 
参1人分約 460 lccal 


巧 料 （4 人分》 

米（ラるち米）‘•… *. 

「か玉ねぎ（半分に切る）…" 
じやがいち（ lcm 角切0) 
にんじん （7 mm 角切り） ■ 


A 


•方 ツブ2 

. ,4個 

ぃ‘や1個 
-中 J 4 本 


グ U — ンアスパラガス （1 cm の長さに切る） 

.. . .. .. . . ..3本 

カリフラワ ー（ か房に分ける） . … • 100巨 

ホールコーン（巧詰*水気をきる）…カップ!4 
グリンピース吿(お詰-水気をさる）…カップ％ 

サラダ油 ……ぃ . .. . ..•，大さじ2 

チキン スーブ • . .…………，… 20 Dm し 

お•こしよラ-… . --……か々 


作0かた 

①米は研いでから、ざるにあばて水気をきつて 
おきます。 

③フライパンでヴラダ油大さじ1を熱し、 A をを 
つとがめ、軽く塩、こしよラをし、籍にあけて 
おさます。 

③フライバンにサラダ油大 
さじ1を熱し、米がずき通 
るまで炒めます。 

® 妙めた米にチキンスープ 
を加え r 白米题」の水位 
目盛2よりややをめにか加 
減し、塩、こしよ弓をしてか5よく混だます。 
遺)®を上にのせ、健康メニューの 颇 を選び、 
m ボタンを巧します。 

衝炊を止がつた弓、ほぐして器に盛りまず。 




：|一込み (たつぷ D 野巧でヘルシー】 
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さつまいちと黒ごまのごはん 


禮康だユ， 


炊込み 


で$上がり目を:約48分 
•1 人分お800化劲 


巧料 （4 人分） 

米（うるち米）…* . . .* カップ3 

ごつまいを（さいの目切り) . ‘ SDO 昼 

「黒ずりごま. . . . 大さじ4 

A しよ5ゆ . . . …大さじ2 

L にし汁ぃ…………"……-‘•……•‘•■…200 mL 
塩…‘.... ... …か々 


作0かた 

な)米は巧いでから、ざるにあばて水気をきり、 
A に3日分ほどつけます。 

雷をつまいもは巧を厚くむいて、さし做旨に切り、 
しば日くかにさらしてから，水気を寺0まず。 
③®に水を加え、「白米」 

の水位目盛3に水加減し、 

かき混ぜ、さつまいちをの 
せまず。 

ぶ健康;^ニューの 

を選び、醒壁]ボタ 
ンを巧しまず。 

贫炊畫上がったら、ほぐして器に盛ります。 



料 

理 

集 



野菜ピラフ/さつまいもと黒ごまのごはん 
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鶏がゆ 



青巧がゆ 


_ でを上がり目を:約80分 

ぉか を ■ »1人分約 4 D 0 kcal 

材料 （4 人分） 

米{ラるち米）……’…•………‘••……‘カップ！ 

鷄むね巧（巧なし） .*.*. 目 Q 恒 

固おスーブの索…"‘"…•……………‘……… " 1個 

. f 長ねざの棄 . ••が々 

n 1しよラがのを…，…•……………………… * 少々 

n r 酒…… .. ... . . . .•大さじ1 

□ I しよラゆ……’••…•…•…，…………，•，かさじ1 

塩.. ..* ，……•…かさじ34 

長ねぎ（し S びねぎ）…. .. が々 

白ごま，.... . •，が々 

作りかた 

①なべに鶏廣をいれ、水3カッフと A を加えて乂 
にかけ、鶏肉に乂が通った!5ゆで汁をこして别 
容器にとります。鶏肉は手で細かくさき、 B をふ 
りかけて下味をつけます。 

獲米を巧いでか5、【3)のゆ 
で汁を加え「おかゆ」の水 
怔目盛1に水加減し、塩と 
スーフの素を加えて餐<混 
ぜまず。 

1:3、’皆宇メ —っ.一の 
r おが晒 を選び、ボタンを巧します。 

( む饮き上がったら、 a ) の鶏肉を入れて混ぜ、溝 
に盛って、し5がねぎ、白ごまをのせまず。 



でき上がり旨を約70が 
•1 人分約 130 kcal 


巧料 （4 人分） 

米（ラるち米）… . ... . "カップ1 

大巧の菜またはおがみの青菜"… . ……20呂 

塩…… . ... .. •……少々 

作りかた 

ぶ大根の寞はみじん切りにしまず。 

@米は研いでか6、「おかゆ」の水位目盛1に水 
加減し、①を入れまず。 

嘴健康メニューの mwm 
を選び、 W ポタンを巧し 
まず。 

I :か炊を上びった！5、お巧み 
で塩を加えて軽 < 混ぜます。 






おかゆ {消化びよく、カロリ—ひかえめ) 麦ごはん•を米 (栄養満点の健康食) 


I 案がゆ 
をゆ占 



お落ぶ「 
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麦とろごはん 



ひじを入日ち米ごはん 


でき上が D 目を:約55分 
*1 人分約 440 kcal 

材料 （4 人が） 

米（ラるち米） . . . ..カジプ2 

押麦" . . . .カップ1 

山を . .. .. . . . . . 2加邑 

「だし汁…‘ - ••…‘""…………………カップ!4 

A 1しょうゆ . …………大さじ] 

k み〇ん . … . •かさじ1 

青のりが . . . ..か々 

作りかた 

巧米と押麦を混ぜて程く研ぎまず。 

® r 分づき米」の水拉目盛3に水她喊し、約1時間 
浸します。 

.を偶康メニューのを選び盤！]ボタンを巧 
しまず。 

④ A を含わせまず P 

⑤ 山芋はがかにつけなび5 
皮をむき、おろしびねでお 
ろし、ずり鲜でよくすり、 

A をがしづつ加えてのばし 
ます。 （ A の星はお巧みで加 
滅してください。） 

够亂こ麦ごはんを盛り、馈のとろろ汁をかけ、青の 
D がを散!5しまず。 

後麦の■は、お巧みに応じてカップ J 4 〜1の間でお節し 
て < ださし、 



でさ上がり呂を:約90分 
•1 人お約4目 Okcal 



9ンポイント 

• トッピングは、オクラのしよラゆあえや、 
ねざとわさび、たらこ、离巧げめなどお巧 
みのものを。 


材料 （4 人分） 

を米 .. ... 

「油揚げ•…… 
をどしたひじを • I 
しにんじん（せん切り）‘ 

m . . 

しよラゆ"••……•‘…ぃ 

し塩 .. . .. 

白いゥごま. . . 


B 


…‘カツブ3 
……… -2 巧 
……‘…8日 g 
………‘60居 
…•大さじ2 
大さじ1 
"かさじ1弱 
. が々 


作りかた 

1 ) 油湯げは熱湯で油抜きしてか5、たんざくに切 
0ます。 

感を米は庭く嫌い、ごみなどを取り除いてか5 B 
を入れて段 < かを混ぜ、「を 
ホ」のか位目盛3よ0ややが 
なめに水加該しまず。 

感 A をのせ、裡康ニュー 


の居が I を選び、脈爾ポタ 
ンを巧しまず。 

碟炊き上びった S 、 ほぐし 
て器に盛り、白い0ごまを振りまず。 


を 

米 

4 


一 


一 こ 


1 




料 

m 

集 



鶏がゆ/青菜がゆ/麦とろごはん/ひじさ入り玄米ごはん 
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ホ巧 



でさ上がり目を:約50が 
参1人分約 440 kcal 



材料 （4 人が） 
米（うるち米）… 
をち米………… 
を古げ"…“…" 
塩……•■…•■… 


…カップ^ 
•カッフ 2 J 4 
………日！]呂 
…小さじ]4 


作りかた 

® 米ともち米は合わせて研をざるに尉ずて水気を 
を0まず。 

感さをばは一度ゆでこぼし、新しいがで硬めにゆで、 
ささげとゆで汁を分けて冷まします。 

® ©に、ゆで汁と水を加え、「お 
こわ J の水位目盛3に水加激し、 

塩を入れてか寺混ぜまず。 

④⑤のささばをのせ、健康メ 
ニューの I 炊这苟を還び、 


巧飯 I ボタンを巧します。 


ワンポイント 

ささげは、弱火で20〜30分硬めにゆでてください。 
水加巧したあとはずぐ饮いて<ださい。時間が 
たつとささげが水をのって、ラまく炊けないこ 
とがあります。 


感げき上がったら、ほぐして器 
に盛りまず。 




み琴花；を 

でミ 

I I 炊込み J •! 


でき上がり目安:約50分 
1人分約の Okcal 


材料 （4 人分） 

米（うるちホ） . 

ちちホ---- 

山菜ミックス（水煮）， 

ミ由揚げ . 

「酒 . .. 

しよ5ゆ……，•… 

塩 .. 

し砂糖 


. . カッブ1 

... カジブ2 

. . . 20日邑 

. . . 1校 

. 大さじ2 

. …"大さじ！ 

……•…………•かさじ]4 

.. . 大さじ1 

白ごま". . •少々 

がりかた 

①がともち米はちわせて研ざ、ざるにあげて水気 
ををりまず。 

1油揚げは熱湯で油巧きし、たんざくに切ります。 
山菜は水気ををつておをます。 

③®に A を入れて趕くかさ混ぜ、 

水を加え、「おこわ」の水位目 
盛3に水加減しまず。 

④③をのせて、健康メニュー 
の 欣込み! を選び、輕國ボタ 
ンを押します。 

感巧を上がったら、ほぐして 
器に盛り、白ごまをみりかけ 
まず。 




おこね/ずしめし 
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ずしめし 


饮き分け 



丘がか* 
mdMMr 

C-. な ■ 


m 



作りかた 
を下ごしちえ 

昆巧は、みをんで拭いて巧れ 
を取り、切り込みを4〜日か巧 
入れておをます。 

3水加点 

米を研いでか弓、旧米陋(す 
し）」のがの目盛3に水加巧し、 
昆なをのせまず。 

3;巧きがけ「白米』にして巧旗 
がを分け r 白米_!を選び 、 [M 
ボタンを押しまず。 

4 ぶをかける 

炊を上びった5、昆巧を取り 
出し、旗台にごはんを移しまず。 
お巧みに合わせ、合わせが冉 
または合わせお B をを巧にか 
けて切るよラに混ぜまず。 

を冷まず 

混ぜて1分ほどしたら、ラちわ 
であおぎ、人肌程度に冷まし、 
めれぶきんをかけておきます。 


白 


米 


でき上が0目安:約4目分 
参1人分約が Okcal 


巧料 （4 人分） 

米（うるちザ） .. 

昆布"…………"……………" 

〔含わせが AJ 

... カップ3 

.. . .15cm 

0F. ，…………………由… 

i 械巧 .. . .. 

い………‘……… 入とレロ 

.. . . -1- ホ1 * 1 

お _…一… . . 

.. . いい jU ホ1 M な 

し堪 

[合わせ的日〕 

广か .. . .. 

…’ U、C レけを 

肝 ………… 

- 邮 ta . . . ... 

. . …•い… ス C レ〇 

♦G .. t …一一……………__ 

. . jIitVI * 1巧 

、- ，，-，，，-，- リ•じ U 1 W 


ワンポイント 


• 合わせがは、巧みによ0調節して < ださい。 

• 魚介類を保ったおずしは、なごを抑えた[合 
わせ的 A 〕 を、ちろしずし•いなりずしはなめ 
の[合わせ折目]をおずすめしまず。 

• 合わせ的は、お巧みにより A ‘目のどちらか 
を準備して < ださし、。 


五目ち6し 


がき分け 


白 


ホ 


巧料 （4 人分） 

干ししいたけ . 8巧 

にんじん" . 3 D 居 

干びよラ .. . 3 D 居 

だしホ……巧ジブ2 

がお .. 大さじ6 

Aj しょうゆ…大さじ4 
みりん . 大さじ3 

れんこん… . 00呂 

だし汁…"…•…大さじ2 
が……"…-大さじ吕 

B ^ 砂巧* . 大さじ！ 

塩… . .か々 


でさ上が0目お:約45分 
•1 人分約 610 kcal 


えび，‘‘’ . 10尾 

きんし玉子……… ] 個が 

木の芽…" . "10 巧 

ごま . .大さじ2 

おでんぶ••…………•少々 
卸:しようび…………か々 
ぷ他に r ずしめし J の材料 
びぶ堅です。 


作0かた 

のすしごはんは「ずしめし」で作 D まず。 

靡は（合わせ酢目）にしまず。 

藏水でをどして石づきを取った干ししいたけ. 
にんじんはせん切0にしまず。干ぴょラは塩も 
みして洗い、やわ弓かくゆでてから 1 cm の長さ 
に切ります。 

透感を A で汁がなぐなるまで煮つめまず。 



( をれんこんは巧切りにしてが水につけてアクを巧き、 
程く熱湯に通して B につけておをまず。 

⑤えびは殻をむいて背わたを取り、ゆでます。 

© CD に③とごまを混ぜをわせ、器に盛って®、獲)、鞍 
でんぶ、さんし玉子、なしょ弓が、木の巧を散!5しまず。 


赤飯/山菜おこわ/ずしめし/置目ち5し 
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化様 


，型 


を 

RZ - AG 1 日 （1-0 しタイプ） 

R 之- AG 18 (1.8 しタイプ） 

巧 

飯 容量 

ao 目 L (日.5合）〜1，0しほ，日合） 

ai 日 L り含)〜1.目 U 1 巧） 

電 


源 

交流10 0 V 

定 

格 

周波数 

已 0-60 H 巧用 

消 

費 

炊飯時 

1400 W 

1400 W 

電 

力 

保温時(平均） 

3已 W (おさえめ保温の場合 27 W ) 

45 W (おさえゆ保温の場合3日 W ) 

□ 

一 

ドの長を 

1 ,0 m 

大 

幅 

巧‘ 2 cm 

30.9 cm 

さ 

奥 

行 

辽6,3 cm 

40.9 cm 

さ 

高 

さ 

20•曰 cm 

22-9 cm 

し 質 


量（重さ） 

約 4‘4 k 旨 

約瓦 7 k 邑 J 


巧な温時（平均）の電力は、安定時1時間あたりの保遍消費電力でず a (室逼20での場を） 
巧; r 知」のが態での1時間あたりの;肖寶電力は約呂 W です。 


ほ証アフターサービス (0 ず備みくだをい) 


■保証書（裏表紙） 

保証書は、おず「お買い上げ曰•販売店を」などの記入 
をお確かめのうえ、販売店か5受け取っていただき内 
容をよ<お読みのあと大切に保管して<ださい。 
•保証期間はお買い上げの曰か51年間、内がま内面 
フッ素被膜は3年間でず。 

■補修用性能部品の保有期間 

riiHl ジャー炊飯器の補修用性能部品のな有期間は製 
造巧切り後目年です。 

•補修用性能部品とは、その商品の機能を維持ずるた 
めに必要な部品でず。 

■ご不明な点や修理に関するご相談は 

修理に関ずるごホ目談並びにご不明な点は、お買い上げ 
の販売店またはお近くの曰立家電品のお客様ご談窓口 
一覧表 (3 1ページ)の窓口にお問い合わせ < ださい。 

■ご転居されるとをは 

ご転居により、お買い上げの贩売店のアフターサービ 
スを受け弓れなくなる場合は、前ちって被売店にご巧 
談< ださい。ご範居先での日立の家電品取扱店を紹介 
させていただをまず。 


■修理を依頼されるときは持込修理 


「こんなとさは」 （20 ベージ）を調べていただを、 
なお異常のあるとをは、スイッチを切0コンセン 
卜からプラグを抜き、お買い上げの販売店に修理 
をご依頼 < ださい。 

•保証期間やは 

修理に襟しましては、保証書をご提示ください。 

お証書の規定にがって眼売店が修理させていただ 
をまず。 


•保証期間が過ぎているときは 

修理ずれば使用できる場昔には、ご帘望により修理 
をせていたださまず。 


■修理料金の仕組み 

修理料を=妓術料十部品化 


技術料 

故障した製品を正常に億復するための料金で 
す。技術吾の人件費、技術教育費、測定機器等 
設備費、一般管理貧等が含まれていまず。 

部品げ 

修理に使用した部品代をです。その他修 S に 
付帯する部が等を含む場合もあります。 


仕様/保証とアフタ—ヴ—ビス 


曰立家電品のお客様ご相談窓口一覧表 

(家庭電気製品の表示に関する公正競争規約による表示) 


曰立家電品についてのご相談や修理はお買上げの販売店へ 

なお、転居されたり、贈物でいただいたものの寢理などで、ごす明な捕ま下記窓□にご柏談ください。 

修理などアフターサービスに 
関するご相談は 

TEL 0120 -3121 -郎 

FAX 0120 -3121 -87 


商品情報やお取り扱し、に 
ついてのご相談は 

TEL 0120- 3121-1 1 

FAX 0120 -3121 -34 


—般ご相談窓口〕家電品についてのご意見やご要望はを地区のお客様相談センタ-へ 


担当地域 

電話番号 

巧を地 

化海道地区 

011-833-5 088 

ネし暢巿白石区東化頓2条4一 1 — 10 

東が地区 

0 2 2 — 2 3 2-5 0 8 8 

仙台ホき城野区扇巧1— 1 — 4 5 

閣東*甲信越地怪 

0 3-3 8 3 4-8 5 8 8 

台東区東上野 2-7-5 ( 日立家電上野ビル） 

中部她区 

0 5 2 — 7 9 5 — 5 0 8 8 

を古屋市を山区新を巧5 9〔日立家電新ず山ビル） 

関西駆 

0 7 8-4 3 1-5 0 8 8 

神戸市東灘区甲南町1 一3 — 8 

中国地区 

0 8 2-2 3 1 -5 0 8 8 

広島ホ西区観音新巧1 一7— 1 7 

四国地区 

087 7-47—1 088 

坂出巿林田巧4 2 8 5—14 3 

九州-沖縄地医 

0 9 2 — 2 8 1 -5 0 8 8 

福間巧博多区店屋巧？一18 (博多應ぶビル） 


•ご相談窓□のを称、巧を化等は巧をになることがありますのでご了承ください。 — 03 A — 


愛情点お 

長年ご健用の OH ] ジャー快飯おの点おを/ • nsi ジャー巧飯嵩の補隱用性能部品の保有與間は t 製造打切りを6年です。1 

り 

こんな症がはあ0ませんか 
•フラグやコードが異常に熱くなる。 

•コードに傷がついていたり、ふれると通電したりしなかったりする。 
参こ1プ< さいにおいがずる。 

參巧跑中底部のフでンび回っていない。 

•その他の異常•故頂びある。 

► 

ぉ踊し、 

が揭ゃ畢故防止のため、スイッチ 
を切むコンセントか5ブラグを巧 
き版売店にご速おください。点が 
修理についての費用など詳しいこ 
とは販売剧こご相談ください。 


參株式を社日立ホームテツク #日立ホーム&ライフソリユーシヨン株式会社 

〒1 05-8410 東京都港区西巧惰2- 15-12 を話03 (3 目日吕）2111 
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累ホ K みホみみみ > みみホホ^^み成みみ成ぶ b みみか^み典乐みみみ 

I 0立阻]ジャー炊飯器保証書 屑&修理 


■€ 
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专 


黄 
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« 

ぶ 
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絮 

を 


■€ 
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保証期問巧に取扱説明書、本体ラベル等の注意書きにしたがって正常な使用が態で使してぃで 
故障した場合には、本書記戰内容にもとづきお買ぃ上げの販売店が無料修理ぃたします。 

お貫ぃ 1-.げの H から下記の期間巧に故隙した場合は、商品と本書をお持ちぃただき、お買ぃ J ‘.げ 
の販売店に修理をごが顿くださぃ。なお、商品をお買ぃい f の販売店（修理申化先）や^—カーへ 
送化した場合の送料等はお客様の约摇となります。 


《•覇典 


《•お買い上げ日 

イ呆証期間 

平成 年 り B 

本体：1年 

巧がま巧面フッ素被膜： 3^ 


ご化戸斤 

ご芳名 

棟 

《基槪ち 

化所 

があ 

電訴 


《•印欄に記入のない場合は無劾となりますから必ずご確認ください。 

し保証期問内でも次のような場合にはお料修理となります。 

{イ）使用卜_の誤り、またはな造や个骑な修理による故蹲または巧傷。 

(口）お對い Ji げ後の落下、引っ越し、箱送帶じよる脚塔または糊傷。 

(ハ）火災、地震、水害、落雷、その他のち化地変、公害や異常唯度じよる戚降または拟儒。 

( 二 ） 車师、船删にとう殺して使 fli された瑞をにホじたが聰または拟懒。 

(ホ）栗務川じ惟所されて生じた极瞭または蝴俱。 

(へ）本書のご掘示がない端合。 

(卜 ）4： 游じ增名、お買いげ年问[しお客樣お、阪売おおの記人のない踢合、あるいは字巧を書き換えられた場を。 
(チ）下記の使いかたをした媒合ののがま内瞄フッ索彼膜のふくれ、はがれ、変色、をむら、変胺。 

•をお製のおたま、スブーン、沿立て器、な器などかたいものを人れたり、使った墙合。 

•み力でまをおず-人れの際に舍贼たわし、ナイロンたわしなどを使用した場合。 

•台所讲中性洗巧]化外の洗剂や麗白剤、クレンザーなどを償った攝な。 

■内力呼の中で肺を他った瑞合。 

•かが义外(みそ汁、カレー汁等の汁物や炊込みごはんなど)の保 i 鼠をした場合。 

•おない七-げ後の稱下や愉遇などで生じたへこみ。 

•その他取扱説明勘、本体貼がラベルなどの記載事測こそわない邮、かたをした瑞合。 

2-この商品について化張修理をご希望の踢合には、張に嬰する実辨を申し這•けます。 

3. ご転晴の墙合は事前にお賈い上げの販売店にご相談ください。 

4 .贈答品等で本鲁に記人してあるお貫い上げの販売店に修理をご依頼になれない蠕を(こは取扱説明裤の 
31 ページの口立家電おご相談窓ロー覽表をご粒のうえ、お近くの窓口じご相談ください。 

5 - 本褲は稱発行いたしませんので紛夹しないよう大切に保がしてください。 

6- 本與は日本围内においてのみ有効 J です。 Effective only in Japan . 

•この保征齋は本譜じ明示した則間、を件のもとにおいて视料修理をお約おするものでず。 
したがってこの保証おによっておお樣の法徘上の拖利を制限するものではありませんので、保 
証期刚経過をの修理等じついてご不明の場合は、おない上げの販光巧または取扱説明齋の31ぺ 
ージの I i な家带[用ごが談おロー粒載の:较口にお問い合わせください。 

保疵期間経過後の修理、補修性能部おの保有期問じついで詳しくは、取撒説 I 川帯をご数ください。 

修理メモ 



#日立 ホーム &ライフソリューション株式を社 

f 105-8410 東京都港控西新橘 2-15-12 醒話 （03)3502-2111 
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